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ANOTATSIYA: Mustaqil O'zbekiston qishloq xo'jalik mahsulotlarini yetishtirish boyicha
yetakchi o'rinni egallaydi. Respublikamizda ko'p miqdorda ho'l mevalar, jumladan olma, o'rik,
shaftoli, nok, behi, olxo'ri va boshqa turlari yetishtiriladi.

Bozor iqtisodiyotiga o'tish davridan yangi korxonalarning barpo etilishi, assortimentining
o'zgarishi ehtiyojdan kelib chigqan holda amalga oshirilmoqda. Konservalangan mahsulot
ichki bozorni to'ldirish, qo'shni mamlakatlarga eksport qilish uchun ishlab chigilmoqda.
Mahsulotning ayrim turlari Yevropa bozoridan mustahkam o'rin olgan va Respublikamiz
uchun yaxshi daromad keltirmoqda. Bular tomatdan tayyorlangan pyure va pasta, bo'laklab
quritilgan tomat [pomidor] piyoz, o'rik, olma, shaftoli butun quritilgan o'rik, olxo'ri,uzum
mevalaridir, shuningdek, olma, uzum, anor, sharbati va konsentratlardir.[1]

Kalit so’zlar; konservalash, tomat pastasi, pyure, farsh, baqlajon ikrasi.

AHHOTALUS. HezaBucumblii Y30eKkucTaH 3aHMMaeT BeIyllee MECTO IO MPOU3BOJCTBY
CEJIbCKOXO35IICTBEHHON ITPOYKLINH.

B Hamreli pecnyOimke MHOTO CBHIPBIX (DPYKTOB, B TOM 4YHCJE S0JIOK, aOpHKOCOB, MEPCUKOB,
TPy, BBIPAIIMBAIOT aliBY, CIIUBY U IPYIU€ BUJBIL.

C mnepexosHOro nepuoAa K PHIHOYHOW SKOHOMMKE CTPOMTEILCTBO HOBBIX MPEANPHUATHIH,
U3MEHEHHE UX aCCOPTUMEHTA OCYILIECTBISAETCS UCXO0/s U3 HOTPEOHOCTH.

KoHcepBbl pa3zpaOaThIBalOTCS Ul HAlOJHEHUs BHYTPEHHEIO PBIHKA, KCIIOPTa B COCEIHHUE
cTpanbl. HekoTopble BHIBI NPOAYKLUUU HPOYHO 3aKPENUINCh HAa €BPONEMCKOM pPBIHKE H
IPUHOCAT XOPOIIUHM J10XOJ Hameidl pecrmyOiuke. DTO TOMaTHOE IMIOPE M IacTa, Hape3aHHbIE
CYLIECHbIE TOMAaThl [IOMMJIOPBI| JyK, aOpUKOCHI, SOJOKHM, IEPCUKU ILEJIUKOM Kypara,
CJIMBA,Ar0/lbl BUHOTPA/a, a TAKXKE I0JOKHU, BUHOTPaJl, TPaHaThl, COK U KOHLIEHTpaThI.[1]

KaioueBble cjioBa; KOHCEPBUPOBaHKE, TOMATHAsI T1acTa, Miope, (dapiil, OakIaxaHHas HKpa.
ANOTATION. Independent Uzbekistan is a leader in agricultural production.
In our republic, a large amount of wet fruits, including apples, apricots, peaches, pears,

quince, plum and other species are grown.
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From the transition to a market economy, the construction of new enterprises, the change in
the assortment is carried out based on the need. The canned product is being developed to
supplement the domestic market, export to neighboring countries. Some types of products are
firmly established from the European market and bring good income for our Republic. These
are tomato puree and paste, sliced tomato [tomato] onion, prunes, apples, peaches whole dried
apricots, plums,grape fruits, as well as apples, grapes, pomegranates, juice and concentrates.|[1]

Keywords; Canning, tomato paste, puree, Persian, eggplant caviar.

Mavzuning dolzarbligi. Konservalash —ozig-ovqatlarni bonkalar yoki konservalarga
joylahtirish va ma'lum bir haroratgacha to'g'ri isitish jarayoni ko'plab turli xil oziq ovqatlarni
saqglash usulidir. Yuqori issiqlik mikroorganimzlarni yo'q qiladi va sifatini saqlab qolish uchun
fermentlarni faolsizlantiradi.[2]

Gazak turdagi sabzavot konservalari ko'p komponentli iste'mol uchun tayyor mahsulot
hisoblanadi; ularga qo'shimcha pazandalik ishlovlari berish shart emas. Bu konservalar yuqori
to yimliligi va yaxshi ta'mi bilan farq qiladi.

Konservalar alohida turdagi sabzavot hamda ularning aralashmsidan ishlab chiqariladi,
mahsulot farshli, chuchuk gqalampirdan esa farshsiz ham tayyorlanadi; bonkaga solingan
sabzavot ustidan tomat sousi yoki ishqalangan tomat masasi quyiladi.[1]

Tomatlar- bu sabzavotning lotincha nomi,asli turli xalqlarda turlicha atalishi mumkin.
Farsh solib konservalash uchun diametri 4-6sm bo'lgan yuzasi silliq, sharsimon tomatlar
ishlatiladi. Ushbu talablarga Kuban, Krasnodares, Mayak navlari javob beradi.

Qizil rangli pishgan tomat konservalanadi.Qizargan tomatlar ham konservalanishga ruxsat
etiladi.[1]

Baqlajon ikrasi. Baglajon, piyoz, bulg'or gqalampiri, pomidor sabzavotlari tozalab
yuviladi.Baqglajon siyohrang po’stolg’idan ajratilib kubik shklida to'g'raladi va yog'da past
olovda qovurib olinadi.

Alohida idishda mayda to'g'raglan piyoz, qaynoq suvga botirib olingan va po'st archilgan
hamda somoncha shaklida to'g'raglan bulg'or qalampiri, po'sti archilgan va maydalangan
pomidor qovirib olinadi. Tayyor bo'lgach, baqlajonlarga qo'shiladi yana mayda to'g'raglan
sarimsoq piyoz ham aralashtirilib, 10-15 daqiqa qovuriladi.

Ikra tayyor bo'lgach, sterillangan bankalarga solinadi va qaynatilgan temir qopqoglar bilan
mahkam yopiladi hamda o'rab qo'yiladi.

Quyida tayyor mahsulot olishda kerakli mahsulotlar keltirib o'tilgan, o'lchov va me'yor asosida.
Kerakli mahsulotlar;
1kg baqglajon;

lkg piyoz;

lkg bulg'or qalampir;
lkg pomidor;

Tuz va murch yoki qalampir.
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